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Saveurs asiatiques
au restaurant Foc Ly

epuis son ouverture 4 Neuilly en 1976 par Michel

LU, Foc Ly ne cesse de se développer griice aux exi-
gences de son fils qui dirige l'érablissement depuis plu-
sleurs années.
En cuisine, le chef et son équipe proposent une gastro-
nomie authentique essentiellement chinoise mais aussi
thailandaise. La carte méle tradition er imagination et
les plars sont préparés a la minure. Céré indochinois,
vous apprécierez le canard pékinois, le poulet au gin-
pembre caramélisé, les crevettes et fruits de mer o la
Vapeur. ..
Plus épicée, la cuisine Thai séduit avec ses crevettes aci-
dulées au lait de coco et son filer de canettes au poivre
vert. Yous succomberez aussi devant les rouleaux de cre-
vettes « maison » préparés i la vapeur et servis dans des
hoites en bambou. N'oublions pas la déclinaison de
potages thai a la citronnelle, En dessert, place a la glace
vanille au gingembre ou i la glace artisanale au thé vert.
Plus 1égéres, les soupes de banane ou de mangues fraiches
parfumées au gingembre.
Autre ariginalité, le chef propose une nouvelle carte en
réservant une belle place aux produits biologiques. Les
adeptes de ces produits apprécieront les légumes bio qui
composent les différentes recettes du restaurant : salade
d'avocats bio, légumes « vapeurs »...(Quant aux ama-
reurs de thé, ils se régaleront avec les grands crus chi-
nois dont un thé bio. Le restaurant référence aussi deux
vins bio dont un de provenance chinoise.
Le tout se déguste dans une atmosphire chaleureuse.
Le restaurant peut accueillir une centaine de personnes
sur deux étages avec la possibilité de s'installer dans 'un
de ses salons particuliers de 5 4 40 personnes, Vous pou-
ver également réserver la roralité de 1'érage pour des
diners d'affaires ou de famille. [ |
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